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BUGDAYLI NOHUT CORBASI

Malzemeler

1 su bardagi bugday

Y2 su bardadi Tukas haslanmis nohut
8 su bardagi et suyu

2 sogan

2 corba kasiJ! siviyag

2 su bardagi yogurt

2 demet maydanoz

Tuz

Y2 su bardagi su

Hazirlanisi

Bug@dayi aksamdan yikayip, ilik suda islatin. Ertesi gtin bugdayi haslayip, stzin.
Tukas Haglanmig Nohut'un suyunu stizip, bugdayla birlikte tencereye alin.
Et suyunu ekleyip kaynatin.

Maydanozu temizleyip, ince ince dograyin.

Soganin kabuklarini soyup, kiyin. Siviyagi tavada isitip, sogani pembelegtirin.
Pismekte olan ¢orbaya ekleyip, karistirin.

Yogurda yarim bardak su ekleyip, iyice ¢irpin.

Gorbanin suyundan azar azar ilave edip, ilitin.

Surekli karigtirarak, ¢corbaya ekleyin.

Bir tagim kaynattiktan sonra maydanozu ilave edin.

Atesten alip, sicak olarak servis yapin.

ML® Bugdayli Corba icin tiklayin
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