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BUGDAYLI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 adet sogan

2 ¢ay bardagi haslanmig bugday
1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

7 su bardagi su

2 dis sarimsak

Nane, kimyon, pul biber

7 bardak su

Oncelikle mercimekleri bir tencereye alin ve suyu ekleyip kaynatin. Mercimekler yumusayinca icine haglanmig
bugday ekleyip 10 dakika daha kaynatin. Tencerede yag: eritin Gzerine rendelenmis sodani ekleyip 5 dakika
kavurun. Salgayi, ezilmis sarimsagi Uzerine katip karistirin. Bu karisimi mercimekli bugdayli kaynayan ¢orbanin
icine dokin ve 10 dakika kadar pisirip sicak olarak servis yapin. Baharatlari da icine ekleyip ikram edin.
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