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BUGDAYLI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler:

1 kahve fincani nohut

1 kahve fincani bugday

1 kahve fincani kirmizi mercimek

1 adet havug

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardagi su

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz karabiber

Hazirlanisi:

Bug@day ve nohudu ayri kaplarda aksamdan islatin. Suyunu degistirip, bir tagim kaynatin ve stiziin. Havucu
dograyip, tereyadini eritip, havucu hafifce kavurun. Nohut ve bugday ekleyip, bir ka¢ dakika karistirin.
Mercimek, tuz, karabiberi ilave edip, suyunu katin. Yaklasik 40 dakika pisirin. Atesten alip, Uzerine kasar peyniri
rendesi ekleyin.
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