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BUGDAYLI LAHANA CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

1 Adet sogan

2 Cay Bardag@i asurelik bugday
1 Tath Kagi§i tuz

400 gr beyaz lahana yapragi

4 Su Bardag sicak tavuk suyu
3 Adet iri patates

2 Su Bardagi st

Patatesleri soyup rendeleyin. Sogani temizleyip kiyin. Lahana yapraklarini iri sekilde dograyin. Asurelik bugdayi
diri kivamda haslayip sizin. 2 yemek kasigi derin bir tencerede kizdirin. Sogan ve lahanayi ilave edip 5-6
dakika karigtirarak soteleyin. Patates, asurelik bugday ve sicak tavuk suyunu ekleyin. Kisik ateste sebzeler iyice
yumusayincaya kadar pisirin. Sutl ilave edip 5 dakika daha pisirin. Kalan 1 kasik margarini tavada eritip
pulbiberi kizdirin. Gorbayi servis kaselerine paylastirip Gzerine kizdiriimig pulbiberi gezdirin. Sicak servis yapin.
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