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BUGDAY SALATASI

https://cook.com.tr

Roka 2 Demet

Kurutulmug Domates 6 Adet
Kurutulmus Incir 6 Adet

Kiraz Domates 7 Adet

Bugdday 1.5 Su Bardagi

Sizma Zeytinyadi 3 Corba Kasigi
Balzamik Sirke 2 Corba Kasigi
Limon Suyu 1 Gorba Kasid

Nar Suyu 1 Corba Kasig

BuyUk bir kabin igine rokalar bigak yardimiyla degil elinizle gelisi giizel dograyin (hemen éimemesi igin).

Ayri bir kaba sos icin limon suyu, nar suyu, balzamik sirkesi, zeytinyadi ve gdz karari tuzu ekleyip karistirin.
Finninizin derecesini 180’e getirip 1Isinmaya birakin. Firin tepsisine kesilmis olan yagl kagidi yerlestirin ve
domatesleri ortadan kesip tepsiye koyun.

Uzerine zeytinyad!, kekik, pulbiber, nane, ¢ok az kimyon ve yeteri kadar tuzu ekleyip édnceden isitiimis firina
verin ve 6 dakika pisirin.

Kurutulmus domatesleri ince seritler halinde kesin. Salata tabagina éncelikle rokayi koyun tzerine bugdaylari,
kurutulmus inciri ve kestiginiz domatesleri ekleyin.

Finndan ¢ikardiginiz domatesleri de Uzerine koyup hazirladiginiz sosu tzerinde gezdirin. Sunuma hazir.
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