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BUGDAY PILAVLI PILIC

150 gr haslanmig bugday
2 yemek kasigi yag

4 adet pili¢ budu

50 gr kasar peynir
Yarim sogan

Yarim ¢ay bardagi sut
1 caykasigi tuz

50 gr siyah zeytin

50 gr yesil zeytin

2 adet minik domates
1 tutam taze feslegen
1 adet limon

Sogan ufak sekilde dogranir. Tencerenin icerisine yag konulur. Yag kizdiktan sonra soganlar atilir ve
pembelesinceye kadar karistirilir. Onceden hasladigimiz bugday, rendelenmis kasar ve yarim ¢ay bardagdi sit
ilave edilerek karigtirilir ve hazir hale getirilir. Pili¢ butlarinin Gzerine lezzet tuzu dékultp, marine edilir. Daha
sonra tavaya yag ilave edilerek kizartma iglemi baglatilir. Aroma olarak limonun dis kabuklari uzunlamasina ufak
ufak kesilir. Feslegenler de ayni sekilde dogranir. Tavaya 1 yemek kagigi yag ilave edilir. Yesil zeytin, siyah
zeytin, dogranmis limon kabugu, feslegenler ve ¢ok az miktarda siit katarak sotelenir. Servis tabagimizin altina
hazirladiimiz bugday pilavi, Uzerine kizarttigimiz pili¢ budu, tekrar Gzerine soteledigimiz yesil zeytin, siyah
zeytin, limon kabugu ve feslegen konulur.
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