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BUGDAY CORBASI

Talin Cakiroglu

2 Su Bardagi Asurelik Bugday
1/2 Su Bardag@i Nohut

2 Corba Kasigi Siviyag

1 Adet Domates

1 Adet Sivribiber

1 Adet Sogan

1 Corba Kasig Salga

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Nohut ve bugdayi aksamdan islatalim. Suyunu stizdUkten sonra bekletelim. Bagka bir tencereye yagdi koyalim,
icine 6nce kigik kicUk dogradigimiz sogani ekleyelim.

Soganlar pembelesince kiiclk kicUk dogradigimiz biberi ekleyelim. Sal¢ayi koyup, kavurmaya devam edelim.
Ardindan kuguk kiicik dogradigimiz domatesleri ilave edelim. Son olarak beklettigimiz bugday ve nohutlari
ekleyelim.

Uzerini iyice 6rtecek kadar sicak su veya et suyunu malzemeye ekleyelim.

Son olarak tuz ve karabiberi ilave edelim. Yaklasik bir saat kadar pisirdikten sonra servis yapalim.
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