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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BUGDAY CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram corbalik bugday
500 gram yogurt

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi tuz

Oncelikle bugday 3-4 saat kadar suda bekletin. Siizdiiriip, bir tencereye alin. Uzerine 2,5 litre su ilave edip,
kaynamaya birakin. Bugdaylar yumusayinca ¢orbanin sicak suyundan da katarak yodurdu ilistirin ve karigtira
karistira corbaya katin. 10 dakika birlikte pisirdikten sonra, tereyagini ayr bir kapta eritip, gorbanin Gzerine
gezidirin. Son olarak tuzunu ve nanesini de ekleyerek atesten alin.
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