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BUGDAY CiMi

Bugday ¢imini ekeceginiz kap 5-6 cm derinliginde olmali. 1 kilo torf topragi igin 2 avug bugday yeterli olacaktir.
Bu tarifi elinizdeki kap, toprak, bugday miktarina gére istediginiz kadar ¢ogdaltabilirsiniz.

Organik Bugdayi 8 ile 10 saat arasi su dolu bir kapta bekletiyoruz.

Sire sonunda suyu tamamen sUzip hafif nemli olan bugdayin tizerine pegete ortliyoruz.

Oda sicakliginda 2 giin nemli olarak bekletiyoruz.

Filizlenmis olan buddayi, bir tepsi i¢ine serdigimiz 3-4 cm kalinhiginda torf topraginin tzerine sik seklinde
kapliyoruz. Tohumlarin birbirinin Gzerine gelmemesine 6zen gdsteriyoruz. Altindaki toprak gérilmeyecek siklikta
koydugumuzdan emin oluyoruz.

Bugdayin Uzerine de 2cm kadar toprak koyuyoruz. Tepsiyi isik alan ama giines 1signa dogrudan magruz
kalmayan bir yere koyuyoruz.

Hergln fisfis ile bir kag kere suluyoruz.

7 gunin sonunda ¢imlerimiz 12 cm olarak kullanima hazir oluyor.

Bugday ¢imi suyunu Argelik K1582 B-Fit Sebze ve Meyve Sikacagi ile sikabilirsiniz.
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