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BUGDAY ASI

1 cay bardagi bugday

2 domates

2 kirmizibiber

1 sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
2 domates

7 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kuguk dogranmis kirmizibiber, sodan ve sarimsagi zeytinyaginda yaklasik ¢ dakika kavurun, rendelenmis
domatesi ekleyip kavurmaya devam edin. Aksamdan kaynatilip bekletilmis bugdayi ve suyu ekleyip kaynamaya
birakin. Biberler yumusayinca hafifce yakdiginiz tereyagini Gizerine gezdirin, bir tasim daha kaynatin. Gorbayi
blylkge ¢orba késelerine koyup ikram edin.
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