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BUGDAY ASI

200 gram tavukgoégsu

1 cay bardagi bugday

1 ¢corba kasigi un

2 sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyagd
4 dilim sucuk

Tuz, karabiber

6 corba kasigi su

Tavuk etini 30 dakika haglayip suyunu bir kenara ayirin. Etleri de iri pargalar halinde bélin. Tereyaginda unu ve
sivri biberleri 2 dakika kavurun. Suyunu ve ayirdiiniz tavuk suyunu tzerine dékin, kaynamaya birakin.
Kaynayinca igine daha dnceden pisirdiginiz bugdaylari atin. 15 dakika birlikte pisince de tavuk etlerini ilave
ederek 5 dakika daha kaynatin ve baharatlarla tatlandirin. Az yagda pismis sucuk ya da sosisle farli bir sunum
hazirlayabilirsiniz.
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