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BUFFALO WINGS

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg tavuk kanadi

1 cay bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi sarimsak tozu

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Sos igin:

3 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagdi aci sos (Tabasco veya Frank’s tercih edilebilir)
1 yemek kasigi sirke

1 tath kasigi bal

Tavuk kanatlarini iyice yikayin ve kagit havluyla kurulayin. Un, tuz, sarimsak tozu, karabiber ve kirmizi toz biberi
bir kapta karigtirin. Kanatlari bu karigima bulayin ve fazla unu silkeleyin.

Derin bir tencereye bolca sivi yag koyup isitin. Kanatlari yagda altin rengi alana kadar, yaklasik 8-10 dakika
kizartin. Ardindan fazla yagini almak igin kagit havlu tzerine alin.

Kiguk bir sos tenceresinde tereyagini eritin. Uzerine acl sos, sirke ve bali ekleyerek karigtirin. Kisik ateste
birkac dakika pigirin. )

Bulusturma: Kizarmig kanatlari genis bir kaseye alin. Uzerine hazirladiginiz sosu dékip kanatlarin iyice sosa
bulanmasini saglayin.

Yanina mavi peynirli dip sos veya ranch sos hazirlayabilirsiniz. Ayrica kereviz sapi ve havug dilimleriyle birlikte
sunarak klasik bir Buffalo wings tabag olusturabilirsiniz.
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