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BUFFALO SOSLU KANAT

https://www.kumtel.com

450 gr tavuk kanadi

Pul biber

Tuz

Karabiber

Galeta unu

Buffalo sosu icin:

1/2 su bardagi aci sos

1 cay kasigi seker

Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

4 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sarimsak tozu
Peynir sosu igin:

4 yemek kasigi mayonez

2 yemek kasigi sizme yogurt
2 yemek kasigi rokfor veya kasar peyniri
1/2 yemek kasigi limon suyu

Peynirli sos i¢in malzemeleri karistirip 1 saat buzdolabinda bekletin.

Bir kap icerisinde pul biber, karabiber, tuz, galeta unu karistirin. Ardindan tavuk kanatlarini bu karisima bulayin.
Tavuklar altin rengine gelene kadar 20 dk boyunca airfryerda 180°C kizartin.

Kiguk bir tavada tereyagini eritip buffalo sosu malzemelerini ekleyip fokurdayana kadar pigirelim.

Kizaran kanatlari buffalo sosa bulayip yeniden airfryerda 5 dk daha pisirip, peynirli sos ile servis edebilirsiniz.
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