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BUFFALO WINGS

Tavuklar Kizartmak igin:

1 kg. tavuk kanat

3 yemek kagigI misir nisastasi
3 paket kabartma tozu
Buffalo Sosu Igin:

2 yemek kagsigi tereyagi

Y2 su bardadi aci sos

1 yemek kasigdi bal (ya da toz seker)
1 gay kagigi tuz

Dip Sos Igin:

2 yemek kagsigi stizme yogurt
1 yemek kagigi mayonez

1 dis sarimsak

1 tutam kuru feslegen

1 tutam kuru nane

Misir nigastasi ve kabartma tozunu bir kapta karigtirin.

Tavuk kanatlarini igine ekleyerek, tavuklari tamamen kaplayana kadar karigtirin.

Firniniz1 190 derecede, alth Ustll ayarda isitin. Kanatlari firin tepsisine dizin.

lyice kizarana kadar, yaklagik 30-40 dakika boyunca pisirin. )

O sirada sosu hazirlamak igin bir sos tenceresinde tereyagini eritin. Uzerine aci sosu, bali ve tuzu ekleyip
karigtirarak 3-4 dakika pisirin. .

Pisen tavuklar bir kaseye aldiktan sonra Uzerine sosu ilave edin. lyice karigtirarak sosun her yere esit sekilde
dagiimasini saglayin.

Yogurt sosu igin tim malzemeleri karistirin. Soslu tavuklari yodurtla ve dilerseniz gubuk sebzelerle servis edin.
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