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BUFFALO WINGS

12 adet tavuk kanad!
80 gram tereyagi

2 dig sarimsak

Geyrek bardak aci sos
Yarim ¢ay kasigi tuz

Tavuk kanatlarini iyice temizleyip 10 dakika buharda pisirin ya da haglayin.

Kagit havlu serilmis bir tabada ¢ikardiginiz kanatlari, 1 saat kadar buzdolabinda dinlendirin.

Bu surenin sonunda bir firin tepsisine yagl kagit serin ve kanatlari tepsiye dizin.

Firini 170 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tavuklari firina verin ve her iki tarafini da 20[?ser dakika pigirin.
Bu esnada tereyagini bir tavada eritin.

Ince kiyllmig sarimsaklari tereyaginda gevirin.

Aci sosu ve tuzu da ilave edip kivam alana kadar karistirarak pisirin.

Kanatlar firndan ¢iktiginda bu sosun igine alip her tarafini glizelce sosa bulayin.

Ardindan tabaklara ¢ikardiginiz soslu tavuklar sogutmadan servis edin.
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