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BUFENIN HAZIRLANMASI

Bufe usulli yemekte esas: yemeklerin uzun bir ya da bir kag masa Uzerine konulmasi ve servisin davetliler
tarafindan, yani «kendi kendine servis - self service» seklinde yapilmasidir. Bu bifede yemeklerin masalara
serpistiriimesi diginda ev sahiplerine disecek en dnemli ve tek gérev, —tabii konuklari agirlamak, onlarla
mesgul olmak, saatlerini iyi ve neg'eli bir hava iginde gec¢irmelerini saglamak disinda— ¢ok sayida tabak
bulundurmaktan ibarettir.

Salonun bir késesine, kenar bir yere, ya da ortaya konulan masalarin tzerinde yemekler blyUk tabaklar iginde
bulundurulur. Bife yemeklerde genel olarak ve ¢ogunlukla soguk yemekler ikram edilir. Sicak yemek tir( iki -
dgt gegmemelidir.

Davetli sayisi fazla ise bir yemekten iki ya da U¢ blyiik tabak halinde masa ya da masalar Uizerine koymak
gerekir.

Sofra ayni cins yemekler karsilikl gelecek sekilde, ara yerde bagka cesitler bulundurulacak sekilde tertiplenir.
Tabaklar, ¢atal ve bigaklar masanin bas tarafina, Gst Uste konur, icecekler ayri bir masadan servis yapilir.
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