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BUFE TAVUK

12 adet tavuk baget

1,5 su bardagi su

Yarim ¢orba kasigi tereyagi

Yarim ¢orba kasigi nisasta

Yarim ¢orba kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiberavuk suyuna

Bagetler haglanir. Borcam kabina dizilir. Haglama suyundan 1,5 su bardagi kadar alinir. Kisa slre sogumasi
beklenir. Sonra tavuk suyuna tereyagi, un, nisasta, tuz ve karabiber konur. Cirpiciyla karistirarak fokurdayana
kadar pisirilir. Karisim tavuk bagetlerin Gzerine gezdirilir. lliyinca tzerine streg film kapatilir. Buzdolabina konur,
1 gece dinlendirilir. Soguk olarak tiketirilir.
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