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BUFE SERVISI
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Gorbalardan, soguk, sicak yemek c¢esitlerinden tatliya kadar birgok yemegin mutfakta hazirlanarak salonda,
uzun masalarin Gzerine dizilerek, konuklarin istedikleri yiyecek ve iceceklerden istedikleri kadar almasina
olanak saglayan yiyecek ve icecek sunma seklidir.

Acik bife servisinin en belirgin dzelligi sicak yiyeceklerin sicak, soguk yiyecekler soguk sunulmasidir.
Yiyeceklerin soduk ve sicak kalmalarini saglamak amaci ile 6zel saklama araglari (resolar vb) kullaniimaldir.
Servis masalari lizerine konan yiyeceklerin en az beklemeyi éngeren ve hizli sevis imkéni saglayacak sekilde
dizenlenmsi gerekmektedir.

GUnUmUzde bazi yemek ve garniturler, sov seklinde konugun gézi éniinde hazirlanbilmektedir. Izgara etler,
pide cesitleri, alevlendirilerek (flambe) hazirlanan bazi yemek ve garnitirler de konugun gézi éniinde
hazirlanarak, konuklarin almalari saglanmaktadir.

Yemekler genel olarak sUslU ve istah agici sekilde sunulurlar. Ayrica biifeler genellikle buzdan, yagdan heykeller
ve cesitli maketler ve bitkilerle stslenerek gdrkemli bir sekilde sunulur. )

GUnUmUzde biife servisi yapmak oldukga yaygin bir yemek sunusseklidir. Ozellikle konaklama isletmelerinde
her sey dahil sistem adi altinda verilen yiyecek ve icecek hizmetleri, genellikle acik blfe servisi seklinde
sunulmaktadir. Yiyecek icecek isletmelerine genis ¢alisma zamani taniyan ve blyik oranda servis personeli
acgisindan az personelle daha fazla is yapma imkéni saglayan bir ydntemdir. Konuklara ise genis segme imkani
rahat hareket edebilme imkéani saglamaktadir.
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