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Bufeler sicaklar, soguklar, dessertler, ¢corbalar, ekmek gesitleri ayri ayri bélimler seklinde méni siralamasina
uygun sekilde siralanmaktadir. Bu nedenle birbirinden farkl amaglarla farkli 6zelliklerde bifeler kurulmaktadir.

Yiyecekleri Turline Gore:

Soguk Bife: Salata, soguk et ve zeytinyaglilarin ve soguk yiyeceklerin bulundugu bifelerdir. Bitin yiyecekler
olmasada bazilar, 6zel sogutuculular Uzerinde veya buz Gzerinde sunulur.

Sicak Bife: Sicak servisi yapilan yiyecekler sergilenir. Yiyecekleri sicak tutma 6zelligi olan benmari ve resolar
kullanilir. Yiyecek olarak et ve balik gibi ana yemekler ve bu yemeklerle verilen sicak garnitlrler ve bérek
cesitleri bulunur.

Tatli ve Meyve Bifesi: Her tirli tirk ve dlnya tathlarinin, pastalarinin ve meyvelerin sunuldugu bifedir. Bazen
meyveler, pastalar, tatllar farkl biifelerde sergilenmasine ragman tatl (dessert) blfesi olarak adlandirilirlar.
Icecek Bufesi: Her tirll icecedin kondugu ve buradan servis edildidi biifelerdir. Ozellikle kokteylerde, partilerde
ve resepsiyonlarda icecek bifesi ¢ok kullaniimaktadir. Ayrica restoran, bar ve cesitli yeme icme igletmeleri
blnyesinde servis edilen icecekleri tanitmak ve éne ¢ikarmak istedikleri icecekleri gdsteri amagli icecek
bufeleride kurmaktadirlar.

Oglin Durumuna Gére Biife Cesitleri:

Kahvalti bufesi: Kahvaltida yenen yiyeceklerin sergilendidi ve servisinin yapildigi bifedir. Kahvalti biifeleri iki
sekilde hazirlanbilmektedir. Bunlardan ilki kontinental biife olarak adlandirilan biife, digeri ise daha ¢ok se¢enek
isteyen konuklar igin kurulan ve otelin ekstra gelir elde etmesine imkén saglayan ekstra kahvalti bifelerdir.
Brunch Biifesi: Ingilizce [?loreakfast ve lunch[?] kelimelerinin karigimidir. Son zamanlarda oldukga yaygin bir biife
sekli olmustur. Konaklama tesislerinin restorantlarinda 6zellikle gece geg saatlere kadar surren ziyafetlerden
sonra ge¢ kalkan konuklar icin sabah 11.00 ile 14.00 saatleri arasinda kurulmaktadir. Yiyecek olarak sabah
kahvaltisi ve 6gle yeme@i ménulerinde yer alan hafif yiyeceklerin bir arada sunuldugu biifedir. Konaklama
isletmelerinin restorantlarin da oldugdu gibi gliniimizde birgok bagimsiz restorantlarda 6zellikle hafta sonlar
brunch blfesi hizmeti verilmektedir.

Ogle Yemegi Bufesi: Ogle yemegi blfeleri diger blfelerde oldugu gibi klasik méniide ki siralamaya dikkat
edilerek dizilirler. Ogle yemegi blfeleri; koyun kuzu gibi kiigiikbas, dana, sigir gibi blyikbas kasap etleri, kimes
hayvanlari, av ve balk etleri yemeklerinden biri yada birkagini iceren agir sos icermeyen yemekler ve
garnitlrlerlerden, orddvr ve dessert bifelerinden meydana gelir.

Bes cayi bifesi: Bes ¢ayi blfeleri ginimizde, her sey dahil sistemin yayginlasmasi ile konaklama tesislerinin
restorant havuz ve snack barlarinda diizenlendigi gibi ¢gesitli bagimsiz restorant ve pastanelerde kullaniimakta,
yiyecek olarak tatl ve tuzlu pasta ve kurabiye cesitleri, sanddvi¢ ¢esiteri, pizzalar yas pasta ve turta cesitleri ile
¢ay, kahve ve megrubat ¢esitleri sunulmaktadir.

Aksam Yemegi Biifesi: Aksam yemegi giiniin en dnemli 6guna olarak kabul edilmekte genis yemek yeme
imkani sagladigi icin 6gle yemegine gore daha ézenli yemek sos ve garnitirlerinin bulundugu, gésterigli
sslemelerin kullanildigi bir bufe ¢esididir. Yemekten sonra hemen ¢alisma mecburiyeti olmadigi icin yemekler
biraz daha agir yiyeceklerden meydana gelebilmektedir.

Satis Teknigine Gore: _

Smoérgasboard biife: Isveg biifesi olarak da bilinen bu biife gesidi Isveg[?lten dlinyaya yayilmigtir. Yemek
cesitleri agisindan oldukga zengin bir bife ¢esididir. Batiin et ¢esitleri 6zellikle deniz Urtnleri, marine edilmig
balik ve diger tim deniz UrUnleri, tereyadi, peynir ¢esitleri, kbfte gesitleri, cesitli sebzeler; dzellikle kirmizi
pancar, lahana, karnabahar ve tatllardan meydana gelen bife ¢esidi olmasina ragmen ginimuzde her cesit
bife icin kullaniimaktadir. Bu biifede konuklar ne yerlerse yesinler ya da hangi yiyecekten ne kadar alirlarsa
alsinlar sabit bir Ucret 6demektedirler.

Gala Bife: Gala bufe ziyafet bifesi olarak da bilinmektedir. Cesitli amaclar igin verilen davetler i¢in dlizenlenen
bife ¢esididir. Bir kisi ya da sirketler tarafindan diizenlenebilir. Konuklar bifelerdeki yiyeceklerden diledikleri
kadar alabilirler. Biife deki yiyecekler ev sahibinin sanini gdsterdigi icin bifedeki yemekler gosterisli
yiyeceklerdir. Bu bifenin en dnemli 6zelligi, bife tcretini ev sahibi konumunda ki kisi ya da sirketler
O6demektedir. Konuklardan tcret alinmaz.

Konsomasyon Blife: Konsomasyon bifede yiyecekler kiiglk pargalar ve porsiyonlar halindedir. Her Konuk
diledigi yiyecekten diledigi kadar alir ve aldi§ yiyecegin fiyatini biife sonunda bulunan kasada ki gérevliye dder.
Alakart servis yapilan restorantarda dizenlenen ve belli saatlerde herkese acik olan bir bifedir. Bu bifenin
diger bufelerden farki konuk Ucreti yiyecegin cins ve miktarina gére ddenmesidir.
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