é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BUDAPESTE PASTASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi kakao (istege bagh)
Krema igin:

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

1 su bardag dilimlenmig muz veya gilek
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumurtalari ve sekeri bir kapta iyice girpin. Uzerine un, vanilin, kabartma tozu ve kakaoyu ekleyin. Karigimi yagli
kagrt serili firin tepsisine dokiin ve 180°C&apos;de yaklasik 12-15 dakika pisirin.

Krem santiyi soguk sutle ¢irpin ve buzdolabinda sogumaya birakin.

Finndan ¢ikardiginiz keki yagh kagit yardimiyla rulo seklinde sarin ve ilimaya birakin.

Keki agin ve kremayi tzerine yayin. Dilimlenmis muz veya ciledi kremanin Gzerine yerlestirin.

Keki tekrar rulo haline getirin ve Uzerine pudra sekeri serpistirerek servis yapin.
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