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BUBLANINA (SLOVAKYA)

1 tath kasidi tereyad

4 yumurta (sarisi ve aki ayrilmig)

150 gr (3/4 su barda@i) seker

1 kliguk limonun rendelenmis kabugu

2 tatl kagigi limon suyu

1 cay kasigi vanilya tozu

120 gr (1 su bardagi) kabaran cinsten béreklik un (elenmis)

180 gr vigne taneleri (konserve visne kompostosunun iginden aimmig ve ¢ekirdekleri ayiklanmig)

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz. 25 cm'lik bir kek kalibini hafifce yaglayiniz.

BuyUk bir kasede yumurta sarilarini telle yada elektrikli ¢irpici ile soluk bir renk alana kadar ¢irpip, seker, limon
kabug@u rendesi, limon suyu ve vanilyayi karistirarak, tahta bir kasikla unu ekleyiniz.

Ayri bir kAsede yumurta aklarini katilagsana kadar telle ¢irpiniz. Maden bir kasikla ¢irpilmig yumurta aklarmi
yumurta sarili karigimin igine dékup vigneleri ekleyiniz.

Hamuru yaglanmis tepsiye dokiip, firinin orta bélmesine slrerek 45-50 dakika pisiriniz. Bir sig batirarak kekin
pisip pismedigdini kontrol ediniz (sisiniz temiz ¢ikarsa ve kekinizin Ustl kizarmigsa, kek hazir demektir).

Keki firndan alip, soguyana kadar tel bir 1zgara tstlinde kalibiyla beraber bekletiniz.
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