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BRUSCHETTALI KOZ DOMATES CORBASI

100 gr margarin

1 kilo domates

3 dis ince dogranmis sarimsak

1 adet kirmizi meksika biberi ince dogranmis
1 klicUk sogan sogan ince dogranmis
1 tath kasidi toz seker

500 ml tavuk suyu

100 gr krema

Bruschetta igin;

100 gram taze peynir

2 dal kekik

2 dal biberiye

2 dis sarmisak

50 gr kurutulmus domates

1¢ay kasiJi tuz

1¢ay kasigi karabiber

8 dilim Kdy ekmegi

Domateslerin ortadan ikiye kesip tepsiye dizin.

Uzerine tuz, karabiber ve biraz margarini eritip gezdirip 6nceden isittiginiz firnda kézleyin.

Tencerenin igerisine margarin, sogan, sarimsak ve meksika biberini koyup soteleyin.

Finnda kdzlenen domateslerin kabuklarini ayirip tencerenin igerisine alip hepsini biraz daha kavuralim. sekerini
koyalim. 10-15 dakika orta ateste biraz pisirin.

Daha sonra tavuk suyunu ekleyin.

Kaynamaya baslayinca el blenderi ile pire haline getirin .

Krema, tuz ve karabiber ekleyin.

Kivami koyu ise istediginiz kivama gelene kadar sicak su ekleyebilirsiniz.

Pistikten sonra servis edebilirsiniz[?]

Bruschetta:

ince kiydigimiz baharat, sarimsak, baharatlar ve biraz sicak suda bekletip ince kiydigimiz kurutulmus domates
ve taze peynir[?li bir kapta karistirin.

Dilimlenmis ekmeklerin Gzerin bir firga yardimiyla margarin sirin.

Tuz ve karabiber serpip firinda biraz kizartin.

Kizaran ekmekleri firindan alip Gzerine hazirladiginiz peyniri stiriin ve ¢orba ile birlikte servis edin.
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