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BRUSCHETTALI IZGARA SIS

1 cay bardag eritiimis margarin

600 gr kugbas! et

1 yemek kasigi sit

6 dilim kurutulmus domates

istenilen kadar Tuz Karabiber Kimyon
8 dilim ekmek

3 dig sarimsak

7 tane cizik zeytin

2 adet Limon dilimleri

Margarini 3/2[7]sini bir kaba alin. Bir dis sarimsagi rendeleyerek ekleyin. Kiip dogranmis domates, sit, tuz,
karabiber ve kimyonu ekleyip karistirin. Kugbag! etleri ilave edin ve lzerini streg film ile kapatarak 2 saat
buzdolabinda bekletin. Kalan sana yagina rendelenmis diger sarimsaklari ekleyin ve firca ile ekmeklerin Gzerine
suruin. Firn 1zgarasinda 6nlu arkal kizartin. Etleri siglere dizip 1zgarada kadar pisirin. Sisleri ekmeklerin Gzerine
yerlestirin. Kapari, zeytin, limon dilimleri, kiyllmig maydanoz serpigtirip servis yapin.
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Fotograf "ay 1s1g1" tarafindan génderildi. 14.12.2019
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