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BRUSCHETTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi ilik su

Sirmek igin:

1 yemek kasigi sit

1 yemek kasigi sivi yag

Sos igin:

0,5 demet maydanoz

1 cay bardagi zeytinyagi

4 - 5 dis sarimsak

2 - 3 tutam tuz

Uzeri icin:

100 g mozzarella peyniri (rendelenmis)
0,5 ¢ay kasigi karabiber

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine maya posetini bosaltip kasik ile karigtirin. Tuz, toz seker ve ilik suyu ekleyip
iyice yogurun. Uzerini kapatin ve 40 dakika bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C _

Hamur kisa bir slire yogurun ve 2 esit parcaya bdlin. llk hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve eliniz ile 15x15
cm boyutlarinda a¢in. Hamurun 1/3&apos;tni ortaya dogru katlayin ve katladiginiz yeri elinizile bastirarak
yapistirin. Karsi kenari da onun tzerine katlayin ve bastirin (resim 1). Elde ettiginiz dikddrtgen hamurun iki uzun
kenarini bir araya getirip parmaklarinizla bastirarak birlegtirin (resim 2). Rulo haline gelen hamuru tezgah
tizerinde elinizle diizeltip firin tepsisine alin (resim 3). Ikinci hamuru da ayni gekilde hazirlayin. St ve sivi yagi
karistinin ve firca yardimi ile hamurlara strtin. Uzerlerini bigak ile 4-5 yerinden gizin. lkinci bir tepsi ile kapatin,
20-25 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Maydanozun sadece yaprak kisimlarini ayiklayin, yikayin ve kurulayin. Mutfak robotuna alin. Uzerine zeytinyagi,
sarimsak ve tuzu ilave edip sos kivamina gelinceye kadar karigtirin.

Ekmekleri ortadan enlemesine ikiye kesin ve agin. Sosu her iki i¢ tarafina esit yayin ve tekrar kapatin. Her bir
ekmeg ayri aliminyum folyoya sarip firin tepsisine yan yana koyun ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip 2-3 dakika bekletin. Aliminyum folyolar acin. Ekmekleri tekrar agip Uzerlerine rendelenmis
mozzarella peyniri ve karabiberi serpin. Bu sefer acik halde firina koyun ve 10 dakika daha pigirin. Firindan
¢ikarip dilimleyerek sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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