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BRUNOLU MAGNOLIA
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3 su bardagi Dost sit

3 corba kasigi Efsane un

1 su bardag Safak toz seker

1 paket Destan vanilin

2 yumurta Bili Bili sarisi

1 corba kasigi Pervin tereyadi

1 tutam Rafine Sofra tuz

1 paket Dost krema

4 paket Bruno kremali kakaolu sandvig bisk(vi

4 paket kremali kakaolu sandvig bisklvinin, kremasi ve biskuvilerini ayirin.

Biskuvilerin delikli olanlarini ezerek pargalayin. Bitiin parcalari ise siislemek icin kenara ayirin.
Biskuvilerin kremalarini tencereye koyun. 1 su bardagi seker, 2 yumurta sarisi, 3 ¢orba kasidi un, 1 paket
vanilin, 1 tutam tuz ve 3 su bardagi situ ekleyip kivam alana kadar karigtirarak pisirin.

Hazir olan muhallebiyi genis bir kasede mikser ile karistirarak sogutun.

Bagka bir kasede 1 paket kremayi kabarip iki katina ¢gikana kadar ¢irpin.

Ardindan muhallebinin igerisine ekleyip alttan tste dogru katlayarak karigtirin.

Kasenin tabanina bitiin biskivdleri dizin. Uzerine muhallebinin yarisini dokin. Sonra ezdiginiz biskivi
parcalarindan biraz serpin ve tekrar muhallebi dékin. Buzdolabinda sogumaya birakin.

Servis ederken kalan biskdvi kirintilarindan tzerine mutlaka doékdin.
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