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BRUKSEL MUHALLEBISI (BELGIKA)

Muhallebisi i¢in:

5 su bardagi sit

3 kahve fincani seker
2 kahve fincani un
150 gr margarin

1 paket vanilya
Gikolata sosu igin:
1,5 kahve fincani st
2 gcorba kagsigi kakao(silme)
2 corba kagsigi seker
1 yumurta sarisi

Yapiligi: muhallebiyi yapmak icin 2 fincan un,3 fincan toz seker,1 paket vanilya bir tencerede karistirilir, Gzerine
5 bardak sOtu ilave edip orta ateste pigirilir.kaynamaya bagladiktan sonra 150 gr margarin de ilave edilerek
pisirmeye devam edilir.muhallebi iyice koyulasinca atesten alinir ve bir miiddet sogumaya birakilir.bu arada
¢ikolata sosunu hazirlamak igin;ktguk bir tencereye ¢ikolata sosu malzemeleri konur ve orta ateste iyice
koyulasincaya dek pigirilir. liklasan muhallebi mikserle 10 dakika kadar ¢irpilir ve arzuya gdre blytk cam bir
kaba ya da kicUk kaselere konur.muhallebinin Uzerine de gikolata soslar dokuldUkten sonra bir gece
buzdolabinda bekletilir.

Fotograf "maskeli" tarafindan génderildi. 04.02.2021
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