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BRUKSEL LAHANASI GRATEN

www.miele.com.tr

750 gr. Briksel lahanasi, ayiklanmig
250 gr. Domates, kip kip dogranmig
250 ml Sebze suyu

150 gr. Otlu eritme Peynir

Tuz

Karabiber

Muskat

100 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Briksel lahanasini 5 yemek kasi§i su ve biraz tuz ile bir kaba koyunuz ve Ustl kapali olarak 850 Watt glicinde
yaklasik 3 dakika ve sonra 450 Watt giictinde yaklasik 9 dakika daha pisirmeye devam edin ve stizln.

Briksel lahanasini ve kiip kip dogranmis domatesleri fazla derin olmayan bir sufle kalibina koyun ve karistirin.
Et suyunu isitin, eritme peyniri devamli karistirarak ¢6ziin. Muskat ve karabiber ekleyin ve sebzenin Gzerine
dokin.

Uzerine peynir serpin ve Ustl acik olarak firnda pisirin.
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