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BRUKSEL LAHANASI CORBASI

Malzemeler (6 Kisilik)
1/2 Gay Bardagi Sivi Yag
1 Tath Kagigi Tereyad

1 Adet Orta Boy Sogan

1 Adet Orta Boy Havug

1 Adet Orta Boy Patates
150 gr. Briksel Lahanasi
6 Su Bardagi Su

3-4 Dis Sarmisak

Tuz, Karabiber

1 Adet Yumurtanin Sarisi
1 Gorba Kasigi Limon Suyu

Yemegin Tarifi

Tencereye 1 tath kasigi tereyadi ve yarnm cay bardagi sivi yagi alalim. Sogani ktigtk kiicik dograyip kizdiriimig
yaga ilave edelim. Sodanlar renk degistirdiginde, tavla zar iriliginde dogradigimiz havucu ve patatesi ilave
edelim. 2 dakika daha agir ateste kavuralim. Briiksel lahanalarinin her birini 4 pargaya bélUp tencereye
aktaralim.

6 su bardadi suyu, 1 adet tavuk suyu tabletini ve kiiglk kicUk dogradigimiz sarimsaklari ilave edelim. Corbanin
tuzunu ve karabiberini ayarlayalim.

Corbayi atesten almadan 10 dakika énce ayri bir kapta karistirdigimiz 1 adet yumurtanin sarisi ve 1 ¢orba kasigi
limonun suyunu tencereye yavas yavas ilave edelim. 10 dakika daha kaynatalim. Kaselere aktararak servis
yapalim.

Not: Yumurta ve limon karigimini corbaya ilave ettikten sonra karigimi ¢orbaya karistirarak yedirin. Gunka
yumurta, ¢corbada kétl bir tat ve koku birakabilir.
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