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BRUKSEL LAHANASI CORBASI (ALMAN)

MALZEMELER

150 gr briksel lahanasi
1/2 ¢ay bardagi sivi yag
1 tatli kasigi tereyag

1 sogan

1 havug

1 patates

6 su bardagi su

3 dis sarmisak

1 yumurta sarisi

1 limon suyu

Tuz, karabiber

YAPILIS TARIFI

Tencereye 1 tatli kasigi tereyadi ve yarim ¢ay bardagi sivi yagi koyun.
Sogani kiguk kiglk dograyip kizdirilmis yaga ilave edin. Soganlar renk
degistirdiginde, kiguk kareler halinde dogradiginiz havug ve patatesleri
ekleyin. 2 dakika daha agir ateste kavurun. Briiksel lahanalarinin her birini
4 parcaya bollp tencereye aktarin.

© lezzetler.com tarif no:3858 « adi:Briiksel Lahanasi Gorbasi (Alman) « génderen:bcigerli « indirme tarihi:23.04.2025 - 22:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bruksel-lahanasi-corbasi-alman-vt3070
http://www.tcpdf.org

