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BROWNIE'LI DONDURMA

210 gr. sutll gikolata (ince dogranmisg)
600 gr. sut

100 gr. seker

4 adet yumurta sarisi

Hazirladiginiz brownie[?nin yarisi

1. St bir tencerede kaynatip atesten alin. Igine gikolatayi ilave edin ve eriyinceye kadar karigtirin. Yumurta
sarilarini ve sekeri bir kaba koyun; beyazlasana kadar mikserle ¢irpin. Stli gikolatall karigsimi kepge yardimi ile
yavas yavas yumurtali karisima ilave edin ve ¢irpma teli ile karigtirin. Karisimi tekrar tencereye alin. Kisik atege
koyun ve ¢irpma teli ile surekli karistirin. Karigsimi muhallebi kivamina gelmeden ocaktan alin. Bagka bir kaba
aktarip oda sicakliginda sogumaya birakin.

2. Dondurma makinenizi ¢alistirin. Soguyan karigsimi hareket halinde olan dondurma makinesine dékin. Kivam
alana kadar, yaklagik 15-20 dakika calistirin. Kivam almaya baslayinca, énceden hazirladiginiz brownie[?lyi
elinizle ufalayarak makineye ilave edin ve tekrar calistiin. Dondurmanizi plastik spatula yardimiyla bagka bir
kaba alin. Buzdolabina koyup -18°C[?2lde muhafaza edin. Brownie[ZInin kalan yarisini dondurmanin yaninda
servis yapabilirsiniz.
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