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BROWN KEK

125 gr. tereyad

3 ¢corba kagsi§i krema

125 gr. pudra sekeri

2 kahve kasigi kabartma tozu
250 gr.un

3 adet yumurta

150 gr. kiyilmig ceviz

Sos igin:

100 gr. bitter ¢ikolata

50 gr. tereyadi

50 gr. krem santi

2 corba kagsiJI esmer seker

Sos i¢in, seker ve krem santi bir tavada kaynatilir ayn bir kapta bulunan ¢ikolata ve tereyaginin tizerine doékalUr
iyice karigtinilir ve sogumaya birakilir.

Bir kapta margarin ve seker krem haline getirilir, yumurta sarilari birer birer eklenir, mikserde iyice karigtirilir.
Son olarak ¢ikolata eklenir. Bagka bir kapta yumurta beyazi ¢irpilir, kdpik haline gelince yumurta sarili karigimla
beraber hafif karigtirilir. Diger malzemelerle beraber karistirilir, en son ceviz ilave edilir. Yaglanmis bir tepsiye ve
kaliba dokdlir. 180 derece firinda 40-45 dakika pigirilir. Soguduktan sonra sos surulir ve Uzeri suslenir.
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