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BROWNIE

150 Gr Sana Hamurigi

1,5 Su Bardag toz seker

1 Su Bardag cevizigi

1 Fiske tuz

0,5 Paket karbonat

100 gr sutlh gikolata (Uzeri igin)

1 Paket kabartma tozu

150 gr bitter ¢ikolata (igi icin)

1 Paket vanilya

100 gr bitter ¢ikolata ( Gzeri igin)
2,5 SuBardagiun

2 Tath Kasigi GRANUL KAHVE
3 Adet yumurta

Finmmizi 170 °C’ye ayarliyoruz. Bitter gikolata, sanayagi ve kahveyi benmari usull eritiyoruz. Diger tarafta
yumurta ve sekeri vanilya ile birlikte homojen bir karisim elde edene kadar ¢irpiyoruz.Cikolatali karisimi
yumurtal karigima ekleyerek mikser ile cirpmaya devam ediyoruz.Elenmigs kuru malzemelerin tamamini
cirptigimiz karnisima ilave ederek kuru malzemeler gézden kaybolana dek kisa bir stire mikser ile
cirpiyoruz.Cevizleri kagik yardimi ile hamura ekleyip yine gok az karigtiryoruz. Karigimi muffin kaliplarina
bosaltiyoruz. Uzerlerine iri parcalara bolinmus ¢ikolatal serpistiriyoruz.Onceden isitilmig firinda 20-25 dakika
pisiriyoruz. (ortalama 14 muffin elde ediyorum.)
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