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BROWNI

3 adet yumurta

1 su bardagi sut

1 su bardagindan biraz az yag
1,5 su bardagi seker

1 adet vanilya ve kabartma tozu
Kakao

Yumurtalarimizi igi derin bir kapta mikserle képurtiinceye kadar ¢irpiyoruz ardindan toz sekeri ilave edip krema
haline gelince,sutu,yagi,kakaoyu ve vanilyayi ekleyip hepsini mikserle ¢irpiyoruz.Bu karsimdan bir su bardagi
ayirip icine unumuzu ve kabartma tozunu da ekleyip tekrar karistiriyoruz ve bir tepsiye ddkip 200 c isida pastay!
firna veriyoruz.20 dk sonra firindan alip pastanin ortasindan bigakla kiiguk seritler ¢izip ayirdigimiz kakaolu
sosu yediriyoruz.Biraz soguduktan sonra Uizerine hindistancevizi ilave edebilirsiniz.
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