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BROWNIE

4 yumurta

2 bardak seker

1 bardak siviyag

1 bardak siit

50 gr.kakao

1 paket kabartma tozu
2 bardak un

Yumurta ve sekeri boza kivamina gelene kadar girpiyoruz. Siviyagi,sutl ve kakaoyu ilave edip tekrar glizelce
¢irpiyoruz. Bu karisimdan 1,5 su barda@i ayiriyoruz. Kapta kalan kisma kabartma tozu ve unu ekleyerek
¢irpryoruz(Koyu kivamli bir kek hamuru olacak). Yagladigimiz kare borcama dokiip;180&apos;C li firnda 40-45
dk. kadar pisiriyoruz. Firindan ¢ikardigimiz kekin tizerine hemen ayirdigimiz sosu dékiyoruz. Bu sosu emene
kadar kasik yardimiyla kenarlara inen sosu Uzerine dogru doktirlyoruz. Oda sicakhiginda soguduktan sonra
birazda buzdolabinda bekleterek servis yapiyoruz.
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