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BROWNI

1 adet olgun muz (yaklasik 100 gr)

2 yemek kagigi bal

1 adet blyUk yumurta

1 cay kasig vanilya

1/4 su bardagi tam budday unu (25 gr)

1/4 su bardagi kakao (25 gr, sekersiz)

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasidi Hindistan cevizi yadi (eritilmis)
1 tutam tuz

Olgun muzu bir gatalla iyice ezin ve piire haline getirin. Bu, brownie&apos;ye dogal bir tatlilik katacak.

Muzu, bali, yumurtayi, Hindistan cevizi yagini ve vanilya 6zitinU bir kapta iyice karigtirin.

Bagka bir kapta un, kakao, kabartma tozu ve tuzu karigtirin. Bu kuru karigimi sivi karigsima ekleyin ve tim
malzemeleri bir spatula yardimiyla homojen bir kivam alana kadar karistirin.

Kiguk bir firin tepsisine (yaklasik 15x15 cm) yaglh kagit serin ve brownie karisimini tepsiye yayin. Karigim ince
bir katman olusturacaktir.

Onceden isitilmis 180°C firinda yaklasik 12-15 dakika pisirin. Brownie’nin i¢i hafif nemli kalmaldir, kiirdan
testinde ortasina batirdiginiz kiirdan ¢ok az islak ¢ikabilir.

Brownie’yi firndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra 9 esit dilime kesin.
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