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BROWNIE

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
200 gr bitter ¢ikolata
150 gr tereyagi

1 paket vanilya

1 su bardagi un

Brownie tarifi igin 6ncelikle 1509 tereyagini uygun bir tavaya alalim. Orta ateste eritelim.

Yag eridikten sonra bitter gikolatayi ekleyelim. Ocagi kapatarak bir spatula yardimi ile karistirarak gikolatay!
eritelim.

Guzelce eriyen gikolatamizi bir kenara alalim ve imaya birakalim.

Uygun bir karistirma kabina yumurtalari ve toz sekeri alarak mikserle beyazlasip kdpik képuk olana kadar
girpalim.

lliyan tereyagl cikolatayi kek harcimiza ekleyelim. Mikserle glzelce karigana kadar ¢irpalim.

Un ve vanilyayi da ekleyerek son kez tekrardan ¢irpalim.

Hazir olan kek harcini pigirme kagidi yerlestirdigimiz 22x22cm boyutlarindaki borcama aktaralim.
Onceden isitilmig 160°C firnda fansiz ayarda yaklagik 40 dakika pismeye birakalim.

Pisen browniyi firindan alalim. Ik sicakiginin ¢gikmasi i¢in bir telin Gzerinde bekletelim.

Ardindan dilimleyerek servis edelim.
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