%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BROWNIE

150 g tereyadi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
200 g Pakmaya Pul Bitter Gikolata
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1/4 (ceyrek) cay kasigi tuz

1 su bardagindan bir parmak eksik un
2 yemek kagigi ceviz Kingi

Uzeri icin:

1 su bardag vigne-frambuaz

1/2 gay bardagi ceviz kirigi

Tereyagdini eritin.

Ocaktan aldiginiz tereyagina Pakmaya Pul Bitter Cikolatay: atarak eritin tereyaginin sicagi ile.

Yumurtalari uygun kaba alip mikserle ylksek devirde bir stire ¢irpin. Daha sonra sekeri de ekleyerek yaklagik
5-10 dk beyazlasincaya kadar ¢irpin.

Kenarda ilinan gikolatall karigimi da yavasca ilave ederek iyice karigtirin.

Son olarak un, tuz ve vanilya ilavesini yapin ve kuru malzemeleri ekledikten sonra, sadece karigsacak kadar gok
kisa bir siire ¢irpin ve mikseri kapatin. (kesinlikle uzun slre ¢irpmamaya 6zen gésterin) Ceviz kiriklarini da
ekleyerek, spatula ile nazikge karigtirin. )

Yagl kagit serdiginiz kabiniza karigimi dékin. Uzerine dilediginiz meyve ve cevizi ekleyin. Meyveleri ¢cok
bastirmadan ekleyiniz.

Onceden isitilmis fansiz alt tst 165 derece firinda yaklasik 30-35 dk pisirin.
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