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BROWNIE

4 adet yumurta,

100 gram margarin,

2 ¢orba kasi§i su,

1 su barda@i pudra sekeri,

1 paket hazir kakaolu kek unu,

1.5 su bardagi ince kiyilmig cevizigi,
100 gram bitter gikolata.

Uzerine:

Ince kiyllmig cevizici ya da findik

Margarini eritin. Yumurta, su ve 1 su bardag pudra sekeri ile derin bir kaba alin. iyice ¢irpin. igine kakaolu kek
ununu ilave edin. Sert bir hamur yapin. Bu hamura 1 buguk su bardagi ince kiyillmig cevizi ilave edin. 1-2 dakika
daha kanistirin. Yaglanmis 30 cm. ¢capindaki bir tepsiye yayin. Onceden isitilmis 160 dereceli firinda 25-30
dakika pisirin. Keki firindan alinca sogumaya birakin. Bu arada bitter ¢ikolatayr benmari usulii eritin. Kekin
Uzerine gezdirip dilediginiz sekli verin. Ince kiyllmis ceviz ya da findikla sUsleyip servis yapin.
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