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BROWNIE

100 gram tereyagi
Yarim su barda@i + bir buguk ¢orba kasidi tozseker
2 adet yumurta

20 gram bitter cikolata
1 corba kasigi kakao

1 su bardagi un

Pasta kremasi icin:

2 paket toz krem santi
2 su bardagi soguk sit
1 paket vanilya

2 yaprak jelatin

Brownie icin 6nce ¢ikolatayl benmari usull eritip kakaoyla karigtirin. Diger tarafta oda sicakhgindaki tereyagi ile
1.5 ¢orba kagsiJi tozsekeri mikserle ¢irparak kabartin. Yumurta sarilarini ve unu ekleyip tekrar mikserleyin.
Bagka bir kapta yumurta aklariyla yarim su bardagi tozsekeri mikserleyip, kakaolu karigima iyice yedirin.
Uzerine tereyagl karisimi ekleyip karistirin. Karisimi yaglanmis firin tepsisine yayin. Onceden isitilmig 180
derece firinda 25-30 dakika pigirin. Krema i¢in toz krem santiyi sttle mikserleyin. Tozseker ve vanilyayi ekleyip
karistinin. Pasta kremasina soguk suda yumusayan jelatinleri ekleyip karistirarak yedirin. Krema soguyunca
krem santi karigimini ekleyip karigtirin. Brownie&apos;yi kare kare dilimleyip tzerini krema ile sivayin.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Uzerini marzipan ile kaplayip servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.11.2023
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