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BROWNIE

3 yumurta

1 su bardag st

Bir su bardagdi toz seker
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Bir buguk su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sosu icin:

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi kakao
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 su bardagi toz seker

Karistirma kabinda yumurtalar ve seker képuk kdplk olana kadar, mikser yardimiyla ¢irpalim.

Sivi yag ve sit eklenerek bir miiddet daha ¢irpilir daha sonra un kakao kabartma tozu ve vanilya eklenir, 3
dakika daha ¢irpilir.

Onceden isitilmig 180 derecede firnimiz a kekimizi pisiririz

Sosu igin st seker ve sivi yag ayri bir tencerede devamli karistirilarak pisirilir bir tagim kaynadiktan sonra
ocaktan alinir

5 dakika kadar dinlenen keke sicak sos her tarafina gelecek sekilde dékaldr.

Sosun iyice ¢ekmesi igin, birka¢ saat beklememiz gerekir

Daha sonra buzdolabinda bir gece beklettigimiz tathmizi ertesi giin misafirlerimize ikram edebiliriz.
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