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BROWNIE

https://www.sozcu.com.tr

4 paket bitter ¢ikolata

1 su bardag tereyag

3 yemek kasi§i varsa taze yoksa kuru lavanta
3 yumurta

1,5 su bardagi esmer seker

1,5 su bardagi un

2 yemek kagsi§i nisasta

1 cay kasigi tuz

Benmaride cikolatalari, tereyadi ve lavantalar en agir sekilde eritelim. Ayni anda basindan ayriimadan ufak ufak
karistinyoruz.

Yumurta ve sekeri krema haline gelinceye kadar karistiralim. Eger vakit varsa sarisi ve beyazini sekeri 2' ye
bélerek cirpmanizi tavsiye ederim. Bbylece ¢ok daha kabarik bir triin elde ederiz. Daha sonra un, nisasta ve
tuzu da ekleyerek kabarikhg gitmeden spatula ile agir agir karistirip en son ¢ikolata sosunu da ekleyip 180
derece firinda 18 dakika kadar pisiriyoruz.
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