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BROWNIE

4 yumurta

1,5 su bardagi ( 180 g) Pakmaya Pudra Sekeri
1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

150 g tereyadi

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci

2 su bardagi (200 g) bugday unu

2 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?ly| benmari usul( eritin.

Kek icin bir ¢irpma kabinda yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri mikserle képuk koplk olana dek ¢irpin.
Uzerine sutl ve oda i1sisinda yumusamis tereyagdini ilave edip tim malzeme karisincaya kadar ¢girpmaya devam
edin.

Bir kaba Pakmaya Mayall Kakaolu Kek Harci ve unu aktarip kagikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karigim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmis ve unlanmis yuvarlak kelepceli bir firin kalibina dékan.

Kek hamurunu bu sekilde soguk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Mayalanma sureci bittikten sonra firinin isisini 175 dereceye ayarlayin. 40-45 dakika pisirin.
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