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BROWNIE

www.electrolux.com

250 g bitter ¢ikolata

250 gr tereyagi

375 g seker

2 paket vanilya (yaklasik 16 gr)
1 tutam tuz

5 ¢orba kasigi su

5 yumurta

375 g ceviz

250 gun

1 cay kasigi kabartma tozu

Gikolatayi biiylk pargalar halinde ayirin ve benmari usuli eritin.

Tereyagl, seker, vanilya, tuz ve suyu krema haline getirin, yumurtalar veerimis ¢ikolatayi ekleyin.
Cevizleri iri dograyin, unla ve kabartma tozuyla karistirin ve gikolata karigimina katin.

Derin bir pisirme tepsisine pisirme kagidi serin ve karigimi Usttine koyup duzeltin.

Firnnda 50 dakika pigirin.

Sogumaya birakin, pisirme kagidini ¢ikarin ve kare kare kesin.
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