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BROWNIE KURABIYE

Kurabiyesi igin;

3 yemek kasigi kakao

125 g margarin veya tereyagi

1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker ve pudra sekeri karigimi
1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2.5 su bardagi un + 1 yemek kagigi tepeleme un
Serbeti Icin;

2 cay bardagini az gecik seker

3 ¢ay bardagina yaklasik su

Birka¢ damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin.

Su ve sekeri kaynatin,kaynamaya bagladiktan sonra orta ateste 6-7 dakika daha kaynatin,birka¢ damla limon
suyu sikin,atesten alin sogumaya birakin.

Serbeti buzdolabinda bir saat bekletin.

Bu arada kurabiye i¢in verilen malzemeleri un hari¢ karistirin (kakao,oda i1sisinda yumugamis margarin, 1
yumurta,seker,siviyad,kabartma tozu,vanilya)

Azar azar un ekleyerek hamuru yogurun.Ele yapismayan yumusak kivamda bir hamur olucak.

Ceviz gibi yuvarlayin ve firin tepsisine dizin.

200 derecede 6nceden isitilmis firinda 20 dakika civari Gzerleri ¢catlayana dek pisirin.

Firinda ¢ikan sicak kurabiyeleri soguk serbete batirin.

Serbette uzun uzun bekletmeyin,heryerini daldirin ¢ikarin,igleminizi hizli yapmaya 6zen gosterin.
Kasenize dizin,lzerlerini isteginize gore slsleyin.

Serbetin hepsini dokmenize gerek yok gerbet bir miktar artabilir.

Uzerlerini kapatin bir gece dinlendirin.
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