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BROWNIE KURABIYE

Kurabiyesi igin:

3 yemek kasigi kakao

125 gram tereyagi

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi toz seker
Yarim pudra sekeri

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagina yakin un
Serbeti igin:

2 cay bardagindan biraz fazla seker
3 cay bardagi kadar su
Birka¢ damla limon suyu
Sislemek icin:
Hindistancevizi

Serbet igin su ve sekeri tencereye alin.

Kaynamaya bagladiktan sonra 6-7 dakika daha ocakta tutun.

Ardindan igine limon suyunu ilave edip altini kapatin ve sogumaya birakin.

Oda sicakligina gelen serbeti buzdolabina koyup 1 saat kadar bekletin.
Tereyadi, yumurta, seker, sivi yag, kabartma tozu, kakao ve vanilyay karigtirin.
Icine azar azar un ilave ederek yogurmaya baglayin.

Ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurdugunuz hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar koparip

yuvarlayin.

Kurabiyeleri yagladiginiz firin tepsisine yerlestirin.

Firini 200 dereceye ayarlayip isitin.

Tepsiyi firina verip kurabiyeleri 20 dakika kadar pisirin.

Uzeri ¢atlayan kurabiyeleri tepsiden alip soguttugunuz serbete batirip ¢ikarin.
Kurabiyelerinizi derince bir kaba dizip Uzerini kapatarak 1 gece dinlendirin.
Ertesi gln Uzerine Hindistan cevizi serpip servis edin.
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