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BROWNIE KAPKEK

https://yemek.name

90 gram tereyag! veya margarin (Oda sicakliginda)

200 gram Kuvertur bitter ¢ikolata (Ufak parcalar halinde)
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

% su bardagi un

1 cay kasigdi vanilya aromasi

Y2 cay kasig karbonat

Y4 su bardagi kakao

Firin 175 derecede 6n 1sitma yaplilir.

Oda sicakhigindaki tereyagd veya margarin ile bitter ¢ikolata ocak Uzerinde karigtirilarak eritilir ve sogumasi igin
tezgah Uizerine alinir.

Bagka bir kabin icinde yumurta, seker ve vanilya aromasi mikser ile ¢irpilarak krema kivaminagetirilir. Kuru olan
malzemeler un, kakao, karbonat bu karisima ilave edilir.

Erimis ve sogutulmus ¢ikolata bir tahta kagikile hamura, fazla karigstirmadan yedirilir.

Muffin kalibina yerlestirilen kagit kaselerin igine bu karigim, kaplarin yarisina kadar gelecek sekilde paylastirilir.
Ve 6n isitmali finnda 18-20 dakika pisirilir. SGre sonunda firindan ¢ikarilir. Sogumasi igin tel 1zgaraya alinir.
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