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BROWNİE (EKMEK MAKİNESİ)

https://yemek.name

2 adet yumurta
1,5 su bardagı toz şeker
2,5 su bardagı un
1,5 su bardagı süt
3/4 su bardagı sıvı yağ
3 yemek kaşığı kakao
1 paket şekerli vanilin
1 paket hamur kabartma tozu
1 adet portakal kabugu rendesi

Sırası ile ekmek manikasının haznesine; süt, yumurta, sıvı yağ, seker, vanilya, kakao, un, portakal kabugu
rendesini yerleştirin.
Son olarak unun ortasına bir çukur açın ve kabartma tozu ekleyin.
Ekmek makinanızı kek pişirme programına ayarlayın.
Kekiniz pişince hazneyi makinadan çıkartın, yaklaşık saatlik kek programımızı secip pismesini saat kadar
soğumasını bekledikten sonra keki kalıptan çıkartın.
İsteğinize göre çikolata sosu dökerek servis yapın.
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