I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BROWNIE CHEESECAKE

400 gram labne peyniri
1 cay bardagi un

1 su bardagi toz seker
3 yumurta

1 paket vanilya

Keki icin;

200 gram bitter ¢ikolata
170 gram tereyagi

1 yemek kasidi granll kahve
3 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi un

Cikolata ve tereyadini ki¢Uk pargalara ayirip bir kaseye alin. Tencereye yarisi kadar kaynar su doldurun ve
karisimi Uzerine yerlestirip benmari usuli eritin.

Diger yandan kahveyi ekleyip ilinmaya birakin.

Yumurtalar ayr bir yerde ¢atalla ¢irpin ve eriyen cikolataya ekleyin.

Karisima seker ve unu da ekleyip karistirin.

Labne peyniri, vanilya ve sekeri mikserle ¢irpin. Yumurtalari kirip bir yandan ¢irpmaya devam edin.
Ardindan ununu ilave edin.

Kare borcama yagl kagit serin. Kek karigiminin 3/2’sini pigirme kabinin igine dokun.

Uzerine peynir karisimini ekleyin.

Kalan kek hamurunu en Uste yayin ve 170 derece firinda 30 dakika kadar kirdanla kontrol ederek pigirin.
Oda i1sisina gelince buzdolabina alin ve en az 2-3 saat beklettikten sonra dilerseniz tzerini ahududu veya kirmizi
meyvelerle sUsleyerek servis yapin.
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