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BROWNI

Kullanilan malzemeler

# 200 gr bitter ¢ikolata

# 100 gr yarim ceviz

# 150 gr yumusamis tereyagi
# 150 gr pudra sekeri

# 1 cay kasigi kabartma tozu
# 50 gr sade un

# 3 blyUk yumurta

# 1/2 cay kasigi toz targin

1- Finni 180°C'ye getirerek 6n isitma yapin.

2- Gikolatayi parcalara ayirin ve 4 yemek kasigi suda eritin.

3- 50 gr tereyadi ekleyin ve iyice karigtirin, sonra biraz sogumaya birakin.

4- Cevizleri mikser kabina yerlestirin ve blyik pargalara ayirmak icin mikseri birkag kez ¢alistirin. Kenara alin.
5- Yumurtalari, sekeri ve targini mikser kabina yerlestirin. 30 saniye karistirin, kapaktaki kanaldan yavas yavas
tereyagi, un, kabartma tozu ve erimis ¢ikolatayi ekleyin. Karisimi diiz ve homojen yapmak i¢in mikseri birka¢ kez
calistirin.

6- Blender durduktan sonra, ezilmig cevizleri ekleyin ve spatula ile karigtirin.

7- Kanigimi yagli kagit ile kapl kare kek kalibina dékiin. 20 dakika pisirin, daha sonra kaliptan almadan énce 10
dakika bekletin ve keki esit parcalar halinde kesmeden dnce tamamen sogumasini bekleyin.

ipucu: Brownileri koyu krema egliginde de servis edebilirsiniz.
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