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BROWNI KURABIYE

1 paket kakao (kiguk olanlarindan)
Yarim paket yumusamis margarin
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi tozseker

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya aldigi kadar un
Bol hindistancevizi

Serbeti Icin:

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

Butin malzemeyi karistirin unu ekleyip yumusak bir hamur haline getirin,yuvarlak kurabiye seklini verip 180-200
derece arasl firnda 20dk. Pigirin.Bu arada serbeti hazirlayip kaynatin 2-3dk kaynadiktan sonra sogumaya
alin.firndan ¢ikan sicak kurabiyeleri soguk serbetin igine batirip alt st déndirin hindistan cevizinde yuvarlayin
ve sogumaya birakin.servis esnasinda Uzerine biraz daha hindistan ceviszi serpigtirin.
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